
 
 

Alle unsere Getränke sind entweder einzeln (Abrechnung pro Stück) oder als 
Pauschale buchbar. Du hast ein Lieblingsgetränk, das auf keinen Fall auf deiner 

Feier fehlen sollte? Dann lass es uns gerne wissen und wir kalkulieren einen 
individuellen Preis. 

 

Alkoholfreie Getränke 
o Wasser 

Eiszeitquell still/medium (0,7l Flasche)              
 

o Softs                  
NOW Bio Limonaden (0,33l Flaschen) 
- Cola 
- Orange Cola (Spezi) 
- Sunny Orange (wie Fanta) 

 
o Schorle 

- Rosecker Apfelschorle naturtrüb bio (0,33l-Flasche)           
 

o Hausgemachte Limonaden (6l Getränkespender)    
- Apfel-Ingwer-Limonade 
- Kräuterlimonade 
- Zitrus-Rosmarin-Limonade 

 

Alkoholische Getränke 
o Bier (Hirschbrauerei Wurmlingen)      

- Pils (0,33l-Flasche) 
- Goldstoff (0,33l-Bügelflasche)  
- Natürliches Donau Radler (0,33l-Flasche) 

 
o Craft Bier (Brauwerk Freistil Tübingen)            

- Neckar Pilsner (0,33l-Flasche) 
- Pale Ale (0,33l-Flasche) 
- Indian Pale Ale „IPA“ (0,33l-Flasche) 
- New England Pale Ale WannaA „NEPA“ (0,33l-Flasche) 

 
o Cider (Rosecker Streuobst aus Tübingen)     

- Rosecker Cloudy Apfel-Cider bio (0,33l-Flasche) 
- Rosecker Perry Birnen-Cider bio (0,33l-Flasche) 



 
  

o Weine 

Weiß 

- 2019 Grauburgunder Tradition QbA -trocken- (0,75l-Flasche)  
- 2019 Roceno Grecanico bianco, Terre Siciliane IGP (0,75l-Flasche)      

Rosé 

- 2019 Nerello Mascalese Rosado, Terre Siciliane IGP (0,75l-Flasche)    

Rot 

- 2017 Primitivo, Salento IGP (0,75l-Flasche)              
- 2019 “Wildwuchs” Lemberger QbA -trocken- (0,75l-Flasche)           
 

o Sekt 
- Schalls Cuvée, Sekt bA -trocken- (0,75l-Flasche)               
 

o Aperitifs                       
- Lillet Buck (Lillet Blanc, Ginger Ale, Limette) 
- Fruchtiger Lillet Berry (Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry, Waldbeeren) 
- Apfel-Rhabarber Hugo (mit Rosecker Apfelsecco „Rosecco“, Soda, 

Holunder-Rhabarber-Sirup, Minze) 
- Gin „The Elder Way“ Tonic (The Duke Munich Dry Gin, Holunder Sirup, 

Limette, Tonic Water, Rosmarin) 
 

o Longdrinks                
- Gin Tonic (The Duke Munich Dry Gin, Tonic Water, Gurkenscheibe) 
- Grand Tonic (Grand Marnier, Tonic Water, Orangenscheibe) 
- Cuba Libre (jamaikanischer Rum Artesanal, Cola, Limette) 
- Vodka Lemon (Grey Goose Vodka, Bitter Lemon, Zitronenscheibe, 

Basilikum)  
 

o Coctel Tés                 
         Cocktails aus Lateinamerika, die aus verschiedenen Teesorten frisch aufgegossen,  
         mit Eiswürfeln abgekühlt und mit Spirituosen und Fruchtsäften gemixt werden.  
         So lecker! 
 

- Schwarzer Tee mit Tequila mit Honig, Limettensaft und Orangenabrieb 

- Früchtetee mit Batida de Côco mit Zitronensaft, Sojamilch, Haselnuss und Zimt 

- Grüner Tee mit Rum mit Ananas, Ahornsirup und Minze 

 



 
 

o Digestifs          
   
- Diverse Hausbrände vom Destillateur Karl Schall (Weinhaus Schall in Betzingen) 

- Zwetschgenwasser 
- Betzinger Birne 
- Himbeere  

- Limoncello  
- Pfirsich-Likör 
- Grappa di Chianti Classico  
- Calvados de Normandie  
- Ramazotti Amaro Italiano  
- Tequila Sauza Gold mit Orange und Zimt 

 

Heiße Getränke 
o Kaffee 

 
„Klassiker“: 
- Filterkaffee                   
- Kaffee aus der Siebträgermaschine                
- Milchkaffee aus der Siebträgermaschine  

(mit vly – auf Wunsch auch mit Bio-Kuhmilch)              
- Cappuccino aus der Siebträgermaschine  

(mit vly – auf Wunsch auch mit Bio-Kuhmilch)                   
- Espresso aus der Siebträgermaschine               

 
Kaffeespezialitäten: 
- Chai Latte                    
- Pumpkin Spice Latte                  
- Winter Latte                   
- Pink Latte                    

 
o Hausgemachter Punsch & Glühwein (jeweils 0,3l) 

- Früchtepunsch                   
- Bratapfelpunsch                   
- Roter oder weißer Glühwein                 
- Heißer Hugo (Weißwein Holundersirup, Limette, Minze)              
- Heißer Aperol (Weißwein, Apfelsaft, Aperol, Orange, Zimt)            

 

 



 

Pauschalen 
Sekt-Empfang (für 1,5 Stunden, inkl. Gläser) 

- Sekt (Schalls Cuvée) 
- Orangensaft 
- Holunderblütensirup oder Holunder-Rhabarber-Sirup  

von HolunderBlütenWunder Tübingen 
 

Glühwein-Empfang (für 1,5 Stunden, inkl. Recups) 

- Roter oder weißer Glühwein 
- Früchte- oder Apfelpunsch 

 

Aperitif-Pauschale (für 1,5 Stunden, inkl. Gläser) 

- Sekt (Schalls Cuvée) 
- Wasser (medium und still) 
- Orangensaft 
- Holunderblütensirup oder Holunder-Rhabarber-Sirup 

von HolunderBlütenWunder Tübingen 
- 2 Aperitifs nach Wahl                  

 

Basic-Pauschale (für 4 Stunden, inkl. Gläser) 

- Wasser (medium und still) 
- Softgetränke 
- Wein (1 Weißwein und 1 Rotwein nach Wahl, Rosé) 
- Bier (Radler, Pils, Lager)       

        
- Zusätzlich 1 Sorte Craftbier oder Cider            

Die Pauschale kann nach Ablauf der 4 Stunden zu einem Aufpreis verlängert werden.  
Alternativ ist nach Ablauf der 4 Stunden auch eine Abrechnung pro verkauftes Getränk möglich. 

 

Gute-Laune-Pauschale (für 4 Stunden, inkl. Gläser) 

- Wasser (medium und still) 
- Softgetränke 
- Wein (1 Weißwein und 1 Rotwein nach Wahl, Rosé) 
- Bier (Radler, Pils, Lager) 
- 3 verschiedene Longdrinks oder Coctel Tés zur Auswahl          

Die Pauschale kann nach Ablauf der 4 Stunden zu einem Aufpreis verlängert werden.  
Alternativ ist nach Ablauf der 4 Stunden auch eine Abrechnung pro verkauftes Getränk möglich. 



 
 

Kaffee-Pauschale (für 1 Stunde) 

- Filterkaffee                      
- Milchkaffee aus der Siebträgermaschin 

(mit vly – auf Wunsch auch mit Bio-Kuhmilch)       
- Cappuccino aus der Siebträgermaschine 

(mit vly – auf Wunsch auch mit Bio-Kuhmilch)           
- Espresso aus der Siebträgermaschine 

 


